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B O R D E R T O W N  O k a n a g a n ,  B C  V Q A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55

C A T E N A  H I G H  M O U N T A I N  E S T A T E  M e n d o z a ,  A r g e n t i n a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 45

L A K E S I D E  R E S E R V E  P R O V E N I R  M E R I T A G E  O k a n a g a n ,  B C  V Q A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 72

B R A K E M A N ’ S  S E L E C T  N V  N a r a m a t a ,  B C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 43

A N T I N O R I  T I G N A N E L L O  S a n g i o v e s e  b l e n d ,  T u s c a n y ,  I t a l y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350
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MERLOT 750 ml

C A Y M U S  S U I S U N  “ T H E  W A L K I N G  F O O L ”  C a l i f o r n i a ,  U S A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 99



W I N E  B Y  T H E  B O T T L E

S E G H E S I O  S o n o m a ,  C a l i f o r n i a ,  U S A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 99

K E T T L E  V A L L E Y  G R E A T  N O R T H E R N  S i m i l k a m e e n ,  B C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 45

L A  M A R C A  R o s é  P r o s e c c o ,  V e n e t o ,  I t a l y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 47

N I N O  F R A N C O  D I  V A L D O B B I A D E N E  P r o s e c c o ,  V e n e t o ,  I t a l y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 72

S E G U R A  V I U D A S  C A V A  B r u t ,  P e n e d è s ,  S p a i n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 41

P I P E R - H E I D S I E C K  C u v é e  B r u t ,  C h a m p a g n e ,  F r a n c e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 140

P E N T A G E  F I Z Z  B L A N C  E h r e n f e l s e r  +  G e w u r z t r a m i n e r ,  O k a n a g a n ,  B C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 46

DESSERT WINE 3 oz Btl

G R A H A M  -  L A T E  B O T T L E D  V I N T A G E  P o r t ,  D u o r o  V a l l e y ,  P o r t u g a l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 70

G O N Z A L E Z  B Y A S S  -  N U T T Y  S O L E R A  O l o r o s o  S h e r r y ,  A n d a l u c i a ,  S p a i n  . . . . . . . . . . . . . . . 9 60

A L V E A R  S O L E R A  1 9 2 7  P e d r o  X i m e n e z  S h e r r y ,  A n d a l u c i a ,  S p a i n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 90

SPARKLING 750 ml

ZINFANDEL 750 ml

V E U V E  C L I C Q U O T  B r u t ,  C h a m p a g n e ,  F r a n c e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160

T O K A J I  K E R E S K E D O H A Z  L a t e  H a r v e s t  M u s c a t ,  T o k a j ,  H u n g a r y ,   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 90



WHITE/SPARKLING BY THE GLASS 6 oz 9 oz

M O N V I N  V E N E T O  P i n o t  G r i g i o ,  V e n e t o ,  I t a l y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.75 12.75

K E T T L E  V A L L E Y  P i n o t  G r i s ,  N a r a m a t a ,  B C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 15

K I M  C R A W F O R D  S a u v i g n o n  B l a n c ,  M a r l b o r o u g h ,  N e w  Z e a l a n d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.50 16.50

W E N T E  M O R N I N G  F O G  C h a r d o n n a y ,  L i v e r m o r e  V a l l e y ,  C a l i f o r n i a ,  U S A  . . . . . . . . . . . . . 13.75 17.75

G R O W  W I L D  R A V I S H I N G  R o s é ,  O k a n a g a n ,  B C  V Q A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 16

RED BY THE GLASS 6 oz 9 oz

M O N V I N  V E N E T O  C a b e r n e t  M e r l o t ,  V e n e t o ,  I t a l y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.75 12.75

R O D N E Y  S T R O N G  R U S S I A N  R I V E R  P i n o t  N o i r ,  S o n o m a ,  C a l i f o r n i a  U S A  . . . . . . . . . . . . 17 21

B O R D E R T O W N  C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  O k a n a g a n ,  B C  V Q A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.50 19.50

B O R D E R T O W N  M e r l o t ,  O k a n a g a n ,  B C  V Q A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13 17

T H O M A S  G O S S  S h i r a z ,  M c L a r e n  V a l e ,  A u s t r a l i a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.25 18.25

K E T T L E  V A L L E Y  Z i n f a n d e l ,  S i m i l k a m e e n ,  B C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.75 17.75

A L A M O S  M E N D O Z A  M a l b e c ,  A r g e n t i n a ,  M e n d o z a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.50 17.50

M O N V I N  P R O D Y  P r o s e c c o ,  V e n e t o ,  I t a l y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7      11

S E L B A C H  M O S E L  R i e s l i n g ,  M o s e l ,  G e r m a n y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.25 16.25



B E E R
DRAFT 16 oz

K R O N E N B O U R G  1 6 6 4  B L A N C  W h e a t  b e e r ,  A B V  5 % ,  K r o n e n b o u r g   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.25

D R E A M B O A T  H a z y  I P A ,  A B V  6 . 3 % ,  T h e  P a r k s i d e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

G U I N N E S S  S t o u t ,  4 . 2 %  A B V ,  G u i n n e s s ,  2 0 o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

8

S Q U I R R E L  C H A S E R  H a z y  P a l e  A l e ,  A B V  5 . 2 % ,  Y e l l o w  D o g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

B U D W E I S E R  L a g e r ,  A B V  5 % ,  L a b a t t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

8F O U R  W I N D S   L i g h t  L a g e r ,  A B V   4 % ,  F o u r   W i n d s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

7

BEER

P E R O N I  N A S T R O  L a g e r ,  A B V  5 . 2 % ,  3 3 0  m l ,  I t a l y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

M O D E L O  S P E C I A L  P i l s n e r ,  A B V  4 . 4 % ,  3 5 5  m l ,  M e x i c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9

G U I N N E S S  S t o u t ,  A B V  4 . 2 % ,   4 4 0  m l ,  I r e l a n d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

I N N I S  &  G U N N  -  T H E  O R I G I N A L  A m b e r  A l e ,  A B V  6 . 6 % ,   3 3 0  m l ,  U n i t e d  K i n g d o m  . . . . . . . . 8

H E I N E K E N  L a g e r ,   A B V  5 % ,  3 3 0  m l ,  N e t h e r l a n d s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

K I L K E N N Y  I r i s h  C r e a m  A l e ,  A B V  4 . 3 % ,  5 0 0  m l ,  I r e l a n d  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11

S T E L L A  A R T O I S  L a g e r ,  A B V  4 % ,  L a b a t t  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11

S U N S E T T E R  P e a c h  W h e a t  A l e ,  4 . 8 %  A B V ,  S t a n l e y  P a r k  B r e w i n g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

8

B L U E B E R R Y  P E A C H  S O U R ,  A B V  4 . 5 % ,  S m u g g l e r s  T r a i l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Imported

— Make it  a stein for  +$3

13

10

W A Y P O I N T  H a z y  P a l e  A l e ,  A B V  5 . 2 % ,  S t a n l e y  P a r k  B r e w i n g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

8

C O R O N A  E X T R A  P a l e  L a g e r ,  A B V  4 . 6 % ,  3 3 0  m l ,  M e x i c o  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .



B E E R

BEER

S A P P O R O  P i l s n e r ,  A B V  5 % ,  3 5 5  m l ,  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

D A R K  M A T T E R  D a r k  L a g e r ,  A B V  5 . 3 % ,   3 5 5  m l ,  B C   C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

B U D W E I S E R  L a g e r ,  A B V  5 % ,  3 5 5  m l ,  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

B U D  L I G H T  L a g e r ,  A B V  4 % ,  3 5 5  m l ,  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

W I D O W M A K E R  I n d i a n  P a l e  A l e ,  A B V  6 . 7 % ,   4 7 3  m l ,  B C  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

M O L S O N  C A N A D I A N  L a g e r ,  A B V  5 % ,  3 4 1  m l ,  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

C O O R S  L I G H T  L a g e r ,  A B V   4 % ,  3 4 1  m l ,   C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8

T R A I L B R E A K E R  P a l e  A l e ,  A B V  5 % ,  4 7 3   m l ,  B C  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

S M I R N O F F  I C E  C o o l e r ,  A B V  5 % ,  3 3 0  m l ,  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.50

W H I T E   C L A W  B l a c k  C h e r r y  o r  R a s p b e r r y ,  A B V  5 % ,  3 5 5  m l ,  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9

N O   B O A T S  O N  S U N D A Y  C i d e r ,  A B V  5 % ,   4 7 3  m l ,  B C   C a n a d a . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

G R O W E R S   P e a c h  o r  E x t r a  D r y  A p p l e  C i d e r ,   A B V  5 % ,  3 3 5  m l ,  C a n a d a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

Domestic

C I D E R S / C O O L E R S



COFFEE

L A T T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.50

C A P P U C C I N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.25

A M E R I C A N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.75

D O U B L E  E S P R E S S O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.75

F L A T  W H I T E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.75

S I N G L E  E S P R E S S O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.50

C O F F E E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

T E A  A s k  y o u r  s e r v e r  f o r  o p t i o n s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Al l  our   coffees are roasted local ly  art isan-sty le  and careful ly  selected by Umbria ’s  
assaggiatore to ref lect  the passion & personal i ty  at  the heart  of  I tal ian sty le  coffee beans.

MOCKTAILS

K O M B U C H A  P I N E A P P L E  M O C K J I T O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
Kombucha, pineapple juice, lime juice, house-made ginger syrup, lime juice, fresh mint, fresh lime wheel

H A N A M I  B E A U T Y   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
Grapefruit juice, lemon juice, Elderflower tonic, white cranberry juice, hinoki bitters, sakura bitters.

M A K E  I T  A  C O C K T A I L  W I T H  S H E R I N G H A M  K A Z U K I  G I N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17

M O M E N T O  M O R I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
Chrysanthemum, rishi yuzu peach, citric acid, honey. Carbonated.



TEA AND TIPPLE

E A R L  G R E Y  M A R T E A N I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
Earl grey infused gin, lemon juice, egg whites, grounded earl grey

F O R M O S A  P U N C H  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
Jasmine tea infused, honey butter fat-washed gin, baileys, cream, lemon, formosa foam, Clarified.

M A I S O N  D E  M E D I C I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
Calvados, amaro montenegro, chamomile medley tea, honey syrup, steeped mint, apple cordial, fresh mint sprig.

B R E A K F A S T  I N  M A N H A T T A N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Orange Pekoe infused rye, antica formula, martini bianco, amarena cherry, orlean bitters, and orange bitters.,

S I D E B A R  C L A S S I C S

S H E ’ S  A  P E A C H  2 . 2 5  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.95
Maker’s mark, peach schnapps, aperol, spicy syrup, grapefruit juice, lemon juice, fresh thyme, lemon

H A V E N  1 . 5  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
House-infused peaflower gin, Grapefruit juice, lime juice, elderflower tonic.

C L A S S I C  O L D  F A S H I O N E D  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13.50
Crown royal, simple syrup, Angostura bitters, orange peel, maraschino cherry

S M O K E D  O L D  F A S H I O N E D  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Maker’s Mark, brown sugar syrup, angostura bitters, orange bitters, amarena cherry, orange peel, crystal clear cube

S T R A W B E R R Y  A P E R O L  M U L E  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
Ketel one, strawberry syrup, aperol, lime juice, botanically brewed ginger beer, fresh strawberry, mint, 

D O N ’ T  B U R S T  M Y  B U B B L E  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.75
Ketel one, triple sec, aperol, strawberry syrup, lemon juice, limoncello spritz, and aromatic smoke bubble

G R A P E F R U I T  M E Z C A L  M A R G A R I T A  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.95
El Tequileno Reposado, mezcal, triple sec, lime juice, grapefruit juice, hibiscus-infused syrup, lime wheel, torched rosemary

S B G  M A R G A R I T A  1 . 5  o r  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10/12
El Tequileno Reposado, triple sec, lime juice, simple syrup, salt

S P I C Y  P I N E A P P L E  M A R G A R I T A  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14.95
El Tequileno Reposado, triple sec, lime juice, pineapple juice, atomized artisanal mezcal, tajin, jalapeño



B A R T E N D E R ’ S  S E L E C T

E C C E L L E N Z A  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Coconut oil-washed rum, fino sherry, pesto orgeat, lime juice, lemon hart float, fresh mint, lime.

S I G L O  2 0  2 . 5 o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Mezcal, crème de cacao, lillet blanc, orgeat, dashfire mole bitters, white chocolate.

A U G U S T U S  1 . 7 5  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.95
Parsley-infused caesar, celery bitters, togarashi, fresh parsley, crystal clear cube. Clarified..

S M O K E  O N  T H E  W A T E R  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.95
Mezcal, reposado tequila, orgeat, pineapple juice, lime juice, ginger syrup, crystal clear cube. Clarified.

W H I T E  N E G R O N I  3  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15

Sheringham Beacon Kazuki Gin, Lillet, St-Germain, orange bitters, seasonal flower, clear ice cube.

L O V E   P O T I O N  N O . 9  2  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15.75
Bombay Sapphire, banana liqueur, lemon juice, grapefruit juice, hibiscus-infused syrup, seasonal flower, aromatic smoke.

B A B Y L O N  3  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16

Hendricks gin , lillet blanc, dry vermouth, parsley oil, cucumber, celery, and, lemon bitters

K I K U  N A G I  (菊凪 )  3  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17

Momokawa junmai ginjo, benedictine, brandy, maraschino liquer, chrysanthemum, lemon juice, yuzu bitters, honey.

W H I T E  H A R V E S T  3  o z  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17

Jack daniel’s honey, calvados, olorosso sherry, egg whites, apple cordial, cinnamon, malic acid, apple marmalade candy.



D E S S E R T

     C A R R O T   C A K E   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11

Moist carrot cake with a rich cream cheese frosting, garnished with sweet candied walnuts

     B A N A N A  C R E A M  P I E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Savory banana custard layered with whipped cream, fresh banana, caramel drizzle, topped with shaved chocolate

     I B A R R A  C H O C O L A T E  C A K E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

Mexican-style chocolate cake infused with subtle notes of chilli and coffee, served with vanilla bean ice cream, topped with
whipped cream

     R A S P B E R R Y  R H U B A R B  T A R T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10

Delicate flakey phyllo pastry encasing a sweet blend of raspberry and rhubarb, served with vanilla ice cream, a dollop of whipped
cream, and fresh raspberries

Please note, for parties of 6 or more, a service charge of 18% will be added to your bill.
Thank you for your understanding and cooperation.

FOLLOW US & SHARE YOUR EXPERIENCE!

Sidebar Grill Langley@sidebarlangley


